


SVARIGI

1. SIA "GEMOSS" un kompanija "MONIN", sadarbiba ar Latvijas Barmenu Federaciju un Rigas
Turisma un radosas industrijas tehnikumu organizeé bezalkoholisko kokteilu konkursu
studentiem "MONIN Cup Junior Latvija 2026".

2. Konkurss norisinasies 2026. gada 19. februarn Rigas Turisma un radosas industrijas
tehnikuma, Nicgales iela 26, Riga. Konkursa sakums plkst. 12:00.

3. Konkurss norisinasies Classic kategorija un taja aicinati piedalities Latvijas profesionalas
izglitibas iestazu audzekni, kuri parstav savu skolu un apgust profesiju Barmenis, Viesmilis,
Edinasanas pakalpojumu specialists vai citadi izteicis velmi piedalities. Konkursa drikst
piedalities ari skolu absolventi, ja skola absolveta 2025. gada.

4. Katram dalibniekam obligati ir jaizmanto vismaz viens MONIN produkts (sirups, biezenis,

koncentrats) un ta daudzumam kokteili kopsumma jabut vismaz 20 ml Citu zimolu analogu
produktu izmantosana ir aizliegta.

5. Maksimalais pielaujamais sastavdalu skaits ir 5 (pieci), ieskaitot Slakstus un pilienus. Kokteila
tilpums, pasniedzot bez ledus drikst but no 90-250 ml, ar ledu pasniegtie kokteili drikst
parsniegt 250 ml atzimi.

Kokteila pagatavosanas kopejais laiks: 7 minutes, kokteilis japagatavo 3 porcijas.
7. Konkursa ir jagatavo registreta recepte, ta atbilstiba tiks parbaudita pirms sacensibam.
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KONKURSA MERKI

» Popularizét barmenu profesiju
Latvija, Barmenu, viesmilu
studentu kvalifikacijas
paaugstinasana

» Veicinat barmenu un viesmilu
skolu atpazistamibu Latvija

>

>

Veidot bezalkoholisko » Radit jaunas un originalas

kokteilu kulturu Latvija

ledrosinat studentus
piedalities barmenu un
viesmilu konkursos

bezalkoholisko  kokteilu
receptes

» Veicinat MONIN zimola
atpazistamibu Latvija
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KONKURSA NORISE

1. Dalibnieku uzstasanas secibu noteiks izlozée SO Y reves Iy e
konkursa diena.

2. Vienlaicigi uzstasies 2 dalibnieki.

3. Kokteila pagatavosanas laiks uz skatuves no
starta briza - 7 minutes.

4. Sacensiba notiks viena karta. Par uzvaretaju
klus tas, kurs bus ieguvis visvairak punktus.

5. Vienadu rezultatu gadijuma - augstaku pozicija &
LVANINA

bus tam, kurs bus ieguvis vairak punktus par
kokteila garsu.
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KOKTEILA PAGATAVOSANA

> Kokteili drikst but pagatavoti > Katrs dalibnieks pats sev » Organizatori nodrosinas
péc visam kokteila nodrosina glazes, produktus dalibniekus ar visu kokteiliem
pagatavosanas metodem. (auglus, dekorus, utt). nepieciesamo MONIN

> Maksimalais pielaujamais > Usné G S produkciju, be.za_lkohpliskajiem
sastavdalu skaits ir 5, ieskaitot lz_nemumé emoss |zt\'/e © ?S alkOhO.lé? atdarlnajumlem Lyres,
$lakstus un pilienus glazes No Lemoss sortimenta un tonikiem Galvanina

' ' nodrosinas bez maksas. Par to

» Receptes sastavdalu tilpumi lddzu pazinot laicigi konkursa
janorada mililitros (ml). organizatoriem.

» Kokteili jabut vismaz 20 mlL MONIN
produkcijas.
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BARMENA IZSKATS

Dalibniekiem jauzstajas atbilstosa barmenu apgéerba vai skolas uniforma, ja tada ir.
Apgerbs: uzvalks, RreRls, veste, klasiskas bikses, kRurpes, kaklasaite, taurins u.t.t.
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DEGUSTACIJA

KRITERIJS VERTEJUMS (Max)
Kokteila izskats 1
(krasa, glazes izvéle, kopéjais iespaids) 5
Kokteila aromats 10
(aromata intensitate, vai tas atbilst kokteilim)
Kokteila garsa 30
(originalitate, balanss, intensitate)
Kokteila dekoracija 16
(originalitate, sarezgitiba, saderiba ar kokteili)
MAKSIMALA PUNKTU KOPSUMMA 65
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TEHNIKA

KRITERIJS VERTEJUMS (Max)
Barmena izskats 10
Pareiza aprikojuma izvéle 5
Darba vietas visparéjais izskats, tirfiba 10
Sastavdalu un tehnikas atbilstiba anketai 10
Gatavosanas atbilstiba
(tiek atdzesetas glazes, noliets udens) 10
Vienadi salieti kokteili 10
Kermena valoda 5
LAIKS 7 minates (-1 punkts par partéretam 30 sek.)
MAKSIMALA PUNKTU KOPSUMMA 60
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PIETEIKSANAS

Pieteikuma ir jaiesuta lidz 2025. gada 9. februarim, aizpildot anketu:

Jautgjumu gadijuma aicindm zvanit:
Andris Reizenbergs
Gemoss dzerienu eksperts

Talr.: +371 28 645 786
E-pasts: andris.reizenbergs@gemoss.lv

NORISES VIETA: "Rigas Turisma un radosas industrijas tehnikums", Nicgales iela 26, Riga.
DATUMS: 2026. gada 19. februaris

SAKUMS: 12:00.
Vairak informacijas:
wWWwW.gemoss.lv

wwWWw.rtrit.lv
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https://forms.cloud.microsoft/Pages/ResponsePage.aspx?id=-UKIVTv6Qk-rpUQVtc9oYRVYixKyl7dMqdMrVRzqL55UQVpFNEZZWElNTkNFSTBUUlozNE1MMDZaVS4u
https://forms.cloud.microsoft/Pages/ResponsePage.aspx?id=-UKIVTv6Qk-rpUQVtc9oYRVYixKyl7dMqdMrVRzqL55UQVpFNEZZWElNTkNFSTBUUlozNE1MMDZaVS4u
https://forms.cloud.microsoft/Pages/ResponsePage.aspx?id=-UKIVTv6Qk-rpUQVtc9oYRVYixKyl7dMqdMrVRzqL55UQVpFNEZZWElNTkNFSTBUUlozNE1MMDZaVS4u
http://www.gemoss.lv/
http://www.rtrit.lv/

EMOSS
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