Valsts SIA ,,Rigas Tarisma un radosas industrijas tehnikums”
" Reg. Nr. 40003480798, Nicgales icla 26, Riga, LV-1035

Pavaru Profesionalas meistaribas konkursa

NOLIKUMS
Konkursa merkis:

1.Popularizet pavara profesijas prestizu.

2.Aktivizet izglitojamo interesi par pavarmakslas daudzpusibu.
3.Sekmét sadarbibu starp tehnikuma izglitojamajiem.

4. legit jaunu pieredzi galas &dienu gatavoSana.

Konkursu organize :

Valsts SIA “Rigas Tiirisma un radosas industrijas tehnikuma” Edinaanas nodala un
Partikas produktu razoSanas nodala

Konkursa norises vieta un laiks:

Valsts SIA “Rigas Turisma un radoSas industrijas tehnikums” macibu darbnica, telpa
Nr.N38d

Sakums: 03.12. 2025. 9:00

Nobeigums: 03.12. 2025. 15:00

Konkursa dalibnieki :

e 2.un 3. kursa izglitojamie. No katras grupas lidz 2(diviem) izglitojamajiem.

e Pirms konkursa uzsakSanas konkursa dalibnieki tiek iepazistinati ar drosSibas
noteikumiem darbavieta. Katrs konkursa dalibnieks parakstas par darba
droSibas ievéroSanu darbavieta.

e Konkursa norises laiks 150 min. Ediena gatavo$anai 120 min., produktu
sanemsSana, darba vietas sakopSana 30 min.

e Konkursa dalibniekus grupas audzinatajs lidz 29.10.2025. piesaka pie
Edinasanas nodalas vaditajas.

e [idz 19.11.2025. jaiesniedz €diena Kijivas totlete ar piedevam, meérci
tehnologiska karte un produktu pieteikums.

Konkursa vértésanas komisija:

Neatkarigais eksperts : [lze Lo¢émane Valdes locekle — direktore
1. Tize Pilane Direktores vietniece macibu procesa organizacijas joma
2. lveta Austruma EdinaSanas nodalas vaditaja
3. Laila Vilmane Partikas produktu razoSanas nodalas vaditaja
4. Solvita Silina Tarisma, viesmilibas un komerczinibu nodalas vaditaja
5. Neatkarigiec eksperti - Edina$anas nodalas un Partikas produktu razo3anas
nodalas skolotajas.
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Konkursa uzdevumi:

1. Majas darbs — jasagatavo tehnologiska karte pamatédienam -

Kijivas kotlete ar

piedevam, mérci 1 (vienai) un 2 ( divam) porcijam, obligati jaiesniedz lidz

19.11.2025. Edinasanas nodalas vaditajai.
2. Konkursa laika dalibniekiem japagatavo pamatediens

Kijivas kotlete ar

piedevam, mérci 2 ( divas) porcijas, péc iesniegtas tehnologiskas kartes un
japrezenté pagatavotais €diens. Sagatavoto tehnologisko karti var izmantot

konkursa laika.

Konkursa uzdevumu vértésana :

n.p.k. | Vertesanas kriteriji Max.ieglistamie
punkti

1. Tehnologiska karte: 35
1.1. Pareizi aprékinats izejvielu neto daudzums vienai porcijai 0-5
1.2. Pareizi aprékinats neto izejvielu daudzums divam porcijam 0-5
1.3. Pareizi aprékinats izejvielu bruto daudzums vienai porcijai 0-5
1.4. Pareizi aprekinats bruto izejvielu daudzums divam 0-5
porcijam
1.5.Pareizi izklastita un aprakstita pamatédiena Kijivas kotletes 0-15
ar piedevam un mérci gatavosanas tehnologiska gaita

2. Darba drosiba un sanitarija: 25
Darba droSibas ievéroSana 0-5
Personiga higiéna 0-5
Pavara ar&jais izskats, forma, apavi 0-5
Darba vietas kartiba, tiriba pirms darba uzsakSanas 0-5
Darba vietas kartiba, tiriba péc darba pabeigSanas 0-5

3. Darba organizacija: 10
Darba gaitas tehnologiska pareiziba, darba panémieni 0-10

4, Ediena kvalitate: 30
4.1.Ediena atbilstiba tehnologiskai kartei 0-10
4.2.GarSa 0-5
4.3.Smarza 0-5
4.4.Ediena pasniegSanas temperatiira 0-5
4.5.Produktu saderiba 0-5

7. Ediena prezentacija un ieklausanas laika: 20
Ediena prezentacija 0-10
Ieklausanas laika 0-10

Maksimali iegiistamais punktu skaits 120




